ZAPEKACI FORMA NA SPORAK

Volnocasova zapékaci forma OMNIA je diimysinym vyndlezem, ktery umoznuje si ptipravit jidlo pfimo
na spordku. Pouziti zapékaci formy OMNIA je jednoduché, nevyzaduje zadnou instalaci a funguje na
vSech typech sporakl a kamen.

Tri dily

OMNIA se sklada ze 3 dilG: spodniho dilu z oceli s otvorem uprostfed, ktery bude umistén pfimo nad
plamen nebo doprostfed plotynky sporaku nebo platu kamen, hlinikové babovkové formy na peceni
s otvorem uprostted, ktera zajistuje privod tepla rovnéz shora a vika formy z hliniku.

Obsah babovkové formy jsou 2 litry a pti peceni stoji s vikem na spodnim dilu. Viko ma rovnéz otvory,
kterymi muze unikat vodni para a je tak vysoké, aby se pod nim dal umistit kola¢ nebo chléb.

UPOZORNENI: Viechny dily budou za provozu velmi horké. Pro jejich uchopeni vzdy pouZivejte
»chiiapku” na hrnce nebo podobny teplo izolujici pomiicku.

NAVOD K POUZITI

Nizké teploty a namasténa forma

Babovkova forma (stfedni dil) musi byt dobfe namasténa a pro peceni vysypana strouhankou. Peceni
provadéjte pfi nizkych teplotach. Pokud je ploténka sporaku pfilis horka, snizte teplotu peceni
(docilite toho napf. spravnym umisténim na plotynce, dobou peceni a/nebo mensim obsahem

v babovkové formé), jinak mlze zménit viko barvu do cervena. To vSak neovlivni funkci, nybrz pouze
vzhled. Pokud pouzivéate sporak/kamna bez termostatu, ktera maji spoustu riznych nastaveni, musite
si Vy sami najit to ,,Vase” spravné nastaveni.

PFi prvnim poutZiti zapékaci formy OMNIA mUze forma koufit. To je zcela neskodné a neskodi to ani
Zivotnimu prostredi ani potraviné v zapékaci formé. Hlinikova babovkova forma (prostredni dil) musi
byt myta ru¢né. Pouziti mycich prostfedkl a zejména mycek nadobi miize vést k tomu, Ze dojde

k zbarveni jejiho povrchu.

UPOZORNENI: V hlinikové babovkové formé nesmite pouZit Zddné ostré noZe nebo jiné ndradi.

Na elektrickém sporaku

Postavte spodni dil doprostied plotynky se spravnou velikosti. Nastavte plotynku pred pecenim na 3
az 5 minut na nejvyssi vykon. Poté snizte vykon plotynky na stfedni vykon nebo jesté o jeden stuper
nize a postavte babovkovou formu (s vikem) na spodni dil OMNIA. Doba peceni odpovida pfiblizné
dobé peceni v béZné troubé. Pokud plotynku nepfedehrejete, musite prodlouZit dobu peceni o cas
potiebny k zahtati plotynky.

Na plynovém sporaku
doprostred plamene. Doba peceni odpovida asi dobé peceni v obycejné troubé, ale mize se mirné
ménit podle druhu paliva a U¢innosti plynového sporaku.



V pravidelnych intervalech kontrolujte, zda hofi plamen horaku.

RECEPTY

Prakticky vSechno, co lze pfipravit na béznych sporacich / kamnech, mizete ptipravit rovnéz v nasi
zapékaci formé OMNIA. Funguje totiZ pfesné stejné, jako tyto spordky. Pouzijte k peceni Vase vlastni
oblibené recepty nebo vyzkousejte néktery z nasledujicich receptl. Dalsi recepty pak naleznete na
webovych strankdch www.omniasweden.com.

Jednoduse, rychle a pohodlné

Vsechny druhy pecenych chleb( a peciva, jako jsou bagety, croissanty (loupacky) a vétSina michanych
smési Ize jednoduse upéci v pecici formé OMNIA. DodrZujte ndvod a doporuceni vyrobce pecici
formy, uvedené na obalu.


http://www.omniasweden.com/

