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I. Pflege und Reinigung des Gerates

N

. Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sierigeai
. Vor dem Reinigen Topfrost abnehmen. Speiseresiteinem weichen, feuchten Lappen abwischen.
. Kratzende und scharfe Putzmittel dirfen nigrtvendet werden. Nur flr Lacke geeignete Putzmittel

verwenden.

. Die Brennerkdpfe dirfen zur Reinigung des Gsraicht demontiert werden.

VIII. Aufbewahrungshinweise

1.
2.

SchlieBen Sie nach dem Gebrauch oder im Hake 8térung immer das Flaschenventil.

Entfernen Sie den Druckregler, indem Sie diefdrfmutter im Uhrzeigersinn Iésen. Uberpriifen @ Dichtung
auf Beschadigung. Sollten Sie eine Beschadigenmuten, wenden Sie sich an einen Sachkundidenam lhre
Fullstation. Bewahren Sie die Gasflasche nismater Erdgleiche oder an unbeliifteten Platzén au

IX. Allgemeine Sicherheitshinweise

Wenn Sie Gasgeruch wahrnehmen:

1.
2.
3.

SchlieBen Sie sofort das Flaschenventil unchgiten Sie offene Flammen, die das Gas entzindamekd
Ziehen Sie einen Sachkundigen zu Rate.
Versuchen Sie niemals das Leck mit einer offdlamme zu finden.

Einige Teile des Gerates konnen sehr heil3 werdenoWKindern schiitzen!

X. Technische Daten

Gasart: Flussiggas Propan/Butan
Kategorie: ke - 50 mbar Zutreffende Kategorie und den Betdebsk, auf

| 3g/p - 30 mbar den das Gerat eingestellt ist, enteehBie bitte

I3+ - 28-30/37 mbar dem Gerateschild auf der Riickiaes Kochers.
Disendurchmesser: 0,67 mm bei 50 mbar

Nennwarmebelastung:

Gasverbrauch:

0,73 mm bei 30 mbar
2x2,5kw

380g/h

Technische und farbliche Anderungen behalten wérwor.
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Installations- und Bedienungsanleitung

Calypso 5000
Flissiggaskocher mit Grillfunktion

mit und ohne Zundsicherung

Bitte lesen Sie die Installations- und Bedienungsé#gitung sorgféltig, bevor Sie das Gerat benutzen!

I. Wichtige Hinweise zur Sicherheit

* Flussiggaskocheshne Zindsicherung dirfen nur im Freien verwendet werde

* Flussiggaskochemit Ziindsicherung kdnnen in geschlossenen Raumen nedetveverden.

* Das Gerat ist zur nichtgewerblichen Nutzung bestt.

* Das Geréat darf nicht in RAumen unter Erdgleicingesetzt werden.

* Das Gerat ist standig zu beaufsichtigen.

* Der Flussiggaskocher darf nur iber einen zwisgkenhalteten Druckregler betrieben werden. Der
Ausgangsdruck des Druckreglers muss mit demgatgmen Druck auf dem Gerateschild Uibereinstimbas.
Gerateschild ist an der Rickwand des Kochemskigt. Der Druckregler muf3 normgerecht und zugelasein.

* Das Gerat darf nur mit Propan/Butan betriebenderr

* Das Vorhandensein und den ordnungsgemafien Zugtaime Beschadigungen) der Dichtung im Flaschetiiven
kontrollieren (auch bei jedem Flaschenwechgajne zuséatzlichen Dichtungen verwenden.

* Flussiggasbehélter vor Warmeeinwirkung (starker#) schitzen.

* Die Gasentnahme darf nur bei stehender Flasdbigen.

* Achten Sie darauf, dass der Schlauch weder gkknioch verdreht wird. Der Schlauch muf3 normgereaiat
zugelassen sein.

* Die flexible Schlauchleitung ist so anzubringerdwzu verlegen, dass sie keine hei3en Bauteildhbamikann.

* Bei Auftreten von Alterungserscheinung und Besténg ist der Schlauch auszutauschen.

* Wahrend des Betriebes den Standort des Gerathsvarandern.

* Nach der Montage sind alle Verbindungsstellen@ichtheit mit Lecksuchspray zu kontrollieren.

Eine Dichtheitsprifung mit offener Flamme iseagstens untersagt.

* Jede Anderung des Gerétes kann gefahrlich sarisimicht gestattet.

* Beim Flaschenwechsel sind in der Nahe offene Rlemu.&. Zindquellen (Funken usw.) nicht erlaubt.

* Vor dem Flaschenwechsel immer das Flaschenvscttiiel3en.

* Stellen Sie den Kocher wéahrend des Betriebeimef ebene, feste, nicht brennbare Unterlage unigaSie auf
gentigend Abstand zu brennbaren Materialien doffieB. Als Mindestabstande sind einzuhalten: 7@om
dartiberliegenden Flachen, 10cm zu seitlichekreehten Flachen, 20cm zu dahinterliegenden sehteec
Flachen.

* In Storfallen Fehler nur durch einen Sachkundiden Fliissiggasvertriebes beheben lassen.

Il._AnschluR? des Fliissiggaskochers an die Gasfeasc

Vor AnschluB3 des Gerétes priifen, ob die drtlichen Aschlussbedingungen (Gasart und Gasdruck) und die
Gerateeinstellung Ubereinstimmen. Die Einstellwertéiir dieses Gerat sind auf dem Gerateschild angegeb.
Dieses Gerat wird nicht an eine Abgasabfuhrung angehlossen. Es muf nach den geltenden
Installationsbedingungen aufgestellt und angeschlesn werden. Besonders zu beachten sind geeignete
Bellftungsmafinahmen.



a) Zum Anschluf3 des Gerates sind folgende Teibedarlich:

- handelsubliche Fliussiggasflsche 5kg oder 11kg

- fest eingestellter Druckregler (normgerecht uadetassen), passend zur jeweiligen Flasche mit eine
Gasdurchflussmenge von min. 0,8 kg/h

- Schlauchleitung (normgerecht und zugelassenpaimmder Lange (ca. 80cm), Ausfiihrung entsprectend
nationalen Besonderheit

- Lecksuchspray

- Schraubenschlissel mit Schitisselweite 14 und 17

b) Anschlul? des Gerates:

1. Uberwurfmutter des Druckreglers durch Linksdirghvon Hand mit dem Gewinde am Flaschenventil
verbinden. Kein Werkzeug verwenden, da hiaidalie Flaschenventildichtung beschadigt werdem kard
somit die Dichtheit nicht mehr gewéahrleissit i

2. Die Schlauchleitung ist mit einem Druckreglars§angsgewinde unter Verwendung geeigneter
Schraubenschlissel SW 17 durch Linksdrehungedhinden. Hierbei ist in jedem Fall mit einem er
Schraubenschliissel entsprechender Grol3e ateéiém vorgesehenen Schlusselflachen des Druateegl
gegenzuhalten, um ein Mitdrehen des Regless bazuldssige Kraftiibertragung zu verhindern. Die
Sicherstellung der Dichtheit erfolgt durch Aeien der Verschraubung mit vorstehend genannterkaélag.

3. Die Verbindung des anderen Endes der Schlatide erfolgt am Gewinde-Anschlussstutzen des B8sréa
Hierbei ist mit einem zweiten SchraubenschdliS$V 14 an den daflir vorgesehenen Schliisselficdbe
Gewinde-Anschlussstutzens gegenzuhalten.déri@r Anschlul des Schlauches mit Schlauchtidléstsder
Schlauch unbedingt zu sichern.

4. Dichteprufung aller Verbindungsstellen bei geéfem Flaschenventil und geschlossenem Einstétiger
(Gashahn) vornehmen. Die Dichtheit ist sicbstgllt, wenn sich keine Blasenbildung zeigt.

Ill. Inbetriebnahme

Der Kocher kann sowohl als Tischgerét, als auclstadgerat betrieben werden. Bei der Verwendung al
Tischgerét bleiben die im Kunststoffsockel intedea Aufstellbligel eingeklappt. Ein Ausklappen Bégel ist bei
der Verwendung als Standgerat notwendig.

Fir die Benutzung des Kochers im Freien ist dagt@eit zwei Windschutzen ausgestattet. Diese Windze
werden aus dem Deckel ausgeklappt und mit HilfeDtahtformbiigel in den Offnungen seitlich am Kogestell
arretiert.(Gilt nicht bei allen Varianten).

Die Frontseite des Flussiggaskochers ist mit Syerbfilr die Geschlossenstellung (Scheibe), Gro@stelgrolie
Flamme) und Kleinstellung bzw. Grillbetrieb (kleiramme “Grill“) gekennzeichnet.

Die gewiinschte Funktion wird dadurch erreicht, ahe$feilspitze auf dem Bedienelement mit dem jiigen
Symbol in Ubereinstimmung gebracht wird.

Die Benutzung eines Gaskochgerétes fiihrt zu einer &fmne- und Feuchtigkeitsbildung im Aufstellraum. Auf
gute Beluftung der Kiiche achten: die natirlichen BRiftungséffnungen offen halten oder eine mechaniseh
Luftungseinrichtung (z.B. eine Dunstabzugshaube) wveehen.

Eine intensive und langandauernde Benutzung des Gétes kann eine zusétzliche Beliiftung, z.B. Offnen
eines Fensters, oder eine wirksame Beliftung, z.Betrieb der mechanischen Luftungseinrichtung auf
hoéherer Leistungsstufe, erforderlich machen.

Kocher mit Ziindsicherung

1. Flaschenventil 6ffnen
2. Den Einstellknopf der betreffenden Brennstellech Linksdrehen aus der Geschlossenstellungiauf d
Grof3stellung bringen.

3. Einstellknopf driicken und das ausstrémendesGfast am Brenner anziinden. Das Ziinden erfolgtrdurc
Driicken des Piezoelementes (mit Blitz gekeichnetes Schaltelement neben dem EinstellknopfhNiem
Zunden der Brennerflamme den Einstellknopfndb@ Sekunden eingedruckt halten. Danach kannenit d
Kochvorgang begonnen und der Einstellknogfiengewtinschte Brennerleistung gedreht werden.

Kocher ohne Ziindsicherung

1. Flaschenventil 6ffnen

2. Den Einstellknopf der betreffenden Brennstetiécken und durch Linksdrehen aus der Geschlosskemss auf
die Grof3stellung drehen und sofort das ausstndle Gas am Brenner anziinden. Das Ziinden erfoith d
Driicken des Piezoelementes (mit Blitz gekeionetes Schaltelement neben dem Einstellknopf)

3. Danach kann mit dem Kochvorgang begonnen uné&idstellknopf in die gewiinschte Brennerleistuedrght
werden.

Achtung! Beim Kochen ohne Ziindsicherung stromt da§&as weiter aus, wenn die Flamme bei einem
unsachgemafen Betrieb (z.B. starker Luftzug u.a.)erlischt.

IV. AuRerbetriebnahme

1. Einstellknopf bis zum Anschlag in Geschlostshmg drehen. Die Brennstelle erlischt.
2. Bei langerer Unterbrechung Flaschenventil s@i.

V. Richtige Handhabung des Kochers

Zum Ankochen die GrofB3stellung benutzen. Zum Weitelken kann die Flamme durch Linksdrehen des
Einstellknopfes je nach Bedarf stufenlos klein giétstverden. Wirtschaftlich wird dann gekocht, wetin
Flammenspitzen nicht Gber den Topfrand hinaus gehlaDaher stets angemessene Topfe verwenden uamet im
wahrend des Kochens den Deckel auflegen. Gefal3gemiilbtem Boden sind nicht zuléssig. TopfgroRRe. i@ini2
cm, max. @ 22 cm.

Beim Aufsetzen der Topfe ist darauf zu achten, dasm der Mitte des Topfrostes platziert werden.

Die Benutzung der Brennstelle(n) als Heizung ishhiulassig.

VI. Verwendung als Grill

1. In die Mulde des Kochergestelles (Bereich uden Topfrost) ca. 1 Liter Wasser einfiillen. Die
Verbindungselemente sind so konstruiert urgkdizhtet, dass kein Wasser nach unten auslaufen ka
Wahrend des Grillbetriebes darauf achtens dach immer Wasser in der Mulde befindet. Gegetifaie
Wasser nachfillen.

Achtung: Beim Nachflillen des Wassers nicht mit hei& Gerateteilen in Beriihrung kommen.
Schutzhandschuhe werden empfohlen.

AnschlieRend Topfrost aufsetzen und Grillagdlao auf dem Topfrost arretieren, dass die viek@lider
Grillauflage ein Verrutschen verhindern.

2. Nach dem Entziinden der Brennstellen den Elkstgdf mit der Pfeilspitze auf die Symbole kleinarfime,
Grill (Kleinstellung, Grillbetrieb) bringen.iBideale Grilltemperatur wird durch ein Vorheizem ca. 5
Minuten ohne Grillgut erreicht.

3. Die Grillauflage ist hochwertig antihaftbesdftiet. Damit kann ohne Zugabe von Fett gegrillt werdJm das
beim Grillen entstehende Fett aufzufangerintef sich in der Grillauflage umlaufend eine Auifiginne.

4. Die Grillauflage ist direkt tiber den Brennstelam heil3esten. In den Randbereichen dagegenligegt
Temperatur niedriger. Durch die Positionierdeg Grillgutes auf der Grillflache kann damit Giglistarke
variiert werden.

Achtung: Die Grillplatte nie bei maximaler Leistung (Einstellknopf auf Symbol grof3e Flamme) betreiben!
Bei einer geringen Grillgutmenge reicht dasr@ben einer Brennstelle aus. Dabei wird das @rilbirekt Gber
diese Brennstelle gelegt.



